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Presseinformation

Neuordnung an der Spitze von Ankerbrot:

Ab September Gbernimmt Geschaftsfihrungs-Duo mit Johannes Ruisz
und der ehemaligen Véslauer CEO Birgit Aichinger. Walter Karger
wechselt in den Aufsichtsrat.

Wien, am 03. Juni 2024 - Als Vorstand der Ankerbrot-Muttergesellschaft Austro Holding AG
hat Walter Karger, zundchst als Aufsichtsrat, dann als CEO die Aufgabe Gbernommen, das
mehr als 130 Jahre alte Traditionsunternehmen zukunftsfit aufzustellen. Mit der Er6ffnung
des neuen Produktionsstandortes in Lichtenwérth und dem ebenfalls bereits erfolgten
Einzug in die Haidingergasse in Wien Landstrafe, dem neuen Sitz der Verwaltung und eines
modernen Ausbildungszentrums, beendet er nun vereinbarungsgemdB seine Tdtigkeit als
operativer GeschdaftsfUhrer. Ankerbrot wird er auch in Zukunft verbunden bleiben - als
Gesellschaftervertreter der Austro Holding im Aufsichtsrat.

Die operative Leitung des Unternehmens wird zukinftig von einem Duo wahrgenommen
werden. Dazu startet ab September Birgit Aichinger bei Ankerbrot. Viele Jahre bei Vslauer
tatig, leitete sie dort Vertrieb, Marketing, die Produktentwicklung und den wichtigen
Unternehmensbereich Nachhaltigkeit, bevor sie 2018 die gesamte kaufmd&nnische
GeschdftsfUhrung der Véslauer Mineralwasser GmbH Ubernahm. Den Erfolgsweg von
Véslauver als Nummer 1im Mineralwassermarkt hat sie somit in h6chstem MaBe geprégt. Bei
Ankerbrot wird sie basierend auf ihrer langjdhrigen Marktexpertise ebenfalls die
kaufmdnnische Geschdaftsfihrung Gbernehmen.

Johannes Ruisz, seit 2016 in den verschiedensten Funktionen bei Ankerbrot tdtig, leitete
schon bisher die Bereiche Produktion und Supply Chain - und war damit auch zustdndig fir
Planung und Umsetzung des Neubaus in Lichtenwdrth. Als GeschdftsfUhrer Produktion wird
er auch fir die entsprechende Kontinuitdt sorgen, im Sinne der Ankerbrot-Werte, die das
Unternehmen seit Grindung prégen und auszeichnen.

JIch freue mich, gemeinsam mit Johannes Ruisz, ein so gut aufgestelltes Traditions-
Unternehmen und tolles Team von Walter Karger zu Ubernehmen und auf die mehr als
spannende Aufgabe”, meint Birgit Aichinger und Johannes Ruisz ergénzt: "Unsere neue und
energieeffiziente GroBbdckerei er6ffnet uns viele Mdéglichkeiten, die wir im Sinne unserer
Kund:innen mit viel Sorgfalt und Kreativitdt nutzen werden. Darauf freuen wir uns.”

Uber die Ankerbrot-Gruppe:

Die Ankerbrot-Gruppe betreibt iiber 100 Béckereifilialen mit Schwerpunkt auf den GroBraum Wien/NO und ist damit der gréBte
Bdckereifilialist Osterreichs. Neben den Filialen werden die hochqualitativen Backwaren auch dem Lebensmittelhandel und der
Gastronomie/Hotellerie angeboten. Was die Produkte betrifft, so steht ANKER fir mehr als 130 Jahre regionale Backtradition.
G “staubter Wecken, mirbes Kipferl & Co von ANKER werden ausschlieBlich mit 6sterreichischem Mehl gebacken. Auch bei allen
anderen Zutaten stehen beste Qualitdt und - wo immer es méglich ist - 6sterreichische Herkunft im Vordergrund. Ausgebildete
Bdicker:innen geben ihr langjdhriges Wissen um Brot — und Backkultur an die ndchste Generation weiter, denn - unterstitzt von
modernster Technik - wird zum Beispiel bei Kaisergugelhupf, Striezel oder Mohnflesserl von ANKER nach wie vor auf viel
Erfahrung und traditionelle Handarbeit gesetzt. Weitere Informationen finden Sie unter www.ankerbrot.at
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